SAGAMI L e le carte

B4 O

NAGOYA ALETTE
DIPOLLO £ 15/ pezzo

NAGOYA MISO
KUSHIKATSU € 1.5 / pezzo

NAGOYA MISO YAKKO €5 ;
Mmmwﬂmw Inzalata di posce misto con salmana, : . Spledini di cotolatta di malale

hnmiubmhoollqn

alla glmpmuuoon salsa di miso

IKURA DASHIMAKI
TAMAGO € 8
Caviale di salmone

KAISEN SUNOMONO < 6 \ N ==
j 3 tipalogle di potce - | i : DASHIMAKI
A ; - . Salmane e tonno con natto : i 3 1 tllﬂlﬁo€6

@@ Frittata arrotalata

Spledini di polla in salta yakitori
{3x spiedini)

[revoma QI

WAKAME € 4
‘ Algha giappenes :
TAWASA < 4 TORI KARAAGE € 6

Surimi di pesce Polla fritto alla glapponess : ]

e ™ O¢ ' o

e ‘“‘\r;r.::.a-""f P e w‘f e
TEMPURA NAGOYA MISO TONKATSU <10 5“3;“1;?"5&1’5:&10
Ingalata mista con pollo fritto HI“A € 10 cMI“:Jnms:II:.:;IIh s '“: u::di ;;1-:"




SACAMI ' Seled,

BIFADMNE fHIcE £ |

Bamboo fermentate con
olladi sesama o cipollott],
leggermants piccante

Torta di rizc con dalkon, 2enzero,
kizam| (slghe) & cipalictti

WAFU HARUMAKI € 3 [ pezzo
In\'blt'ln-vo(mmﬂlllqpthh
‘alla glapponese

CHIKUWA
TEMPURA €4
Surimi di pesce in tempura

f«' f’“ # N sdeAmI Tealsbu

SALMONE€3 2@ #7 L AOE £
&3 ONIGIRISPICY TR . ;) < e
SALMONE €3

UNAGI KABAYAKI :
META< 16 <\
Angullla grigliata ] i
in salsa kabayaki ; SASHIMI __E———— o N, - 2 -
© - DISALMONE €9 UNAGIHITSUMABUSHI  NAGOYA MISO TONKATSU SHOYU TONKATSU -
@ TEISHOKU € 28 TEISHOKU € 16 TEISHOKU € 16

Angulila grigliata in salsa kabayaki su base Cotoletta di malale alla glapponese con Cotoletta di malale alla glapponese con
dirige, minl udan, zuppa di mize o eanterne aalim di mize, rl.clq. dimlizs e cantorme n1n=|u-ll,fko wppadimuiunhm




SAGAMI s, Udps

FHIAWDAL—I LA

Variazioni di Curry UDON; i nostri piatti piii popolari!
SUANLAUDON € 12

Zuppa di udon agropiccante

GYU CURRYUDON € 15
Zuppa di Uden al curry
glapponese con manzo

TONKATSU CURRY UDON € 14
Zuppa di Udon al curmy
giappanate con cotolatts o malale

NAGOYA
mcn&qunouamo
ppa an al curry glapponese
WUCE

cipoliott], alghe & vova

SEDE©
Udon tradizionale di SAGAMI

Zuppa diUdan calds a baze
di salsa di sofa, accompagnata
da pollo e clpoliottl

TORINANBANUDON €12 \:‘lj

GOMOKUUDON € 10
Zuppa di Udon calda a base di salsa
di tola, sccompagnata da pello, ahii-

take, surimi, cipollotti o uowa

-~/

TONYUTANTANUDON € 14
Udon con came macinats In brodo
di latte di soia @ sezamo

HIYASHIGYUUDON € 14

Udon freddi con manzo, bamboo. mayashi,

k'; - -
%“';__:&____ ‘Il

TEMPURAUDON € 14
Zuppa di Udon calda a base
o ulﬂdlwll & tempura

e
YAKIUDONPORK <10  HIYASHICHIKUWA UDON € 9
Uduncald:ér@'{shlurduu Udon freddi con surimi di pesce
o in tempura, daikon, zenzers

YAKIUDON DIVERDURE € 7
Udon caldl con vardure miste

YAKIUDON DI PESCE < 11

Udon caldl con salmons & tonno
e

KAKEUDON €7 'NAGOYA
Zuppa di Udon calda MISO
a baze disalsa di scia uno" {: 12

Udon in zuppa di mizo
con tempura

- ZARUUDONC7
Uden con zuppa fredda
& parte, a base di salsa di soia

CHIKUWA
CURRYUDON €12

Curry udon con surimi
i pezce in tempurs

AGEMOCHI
CURRYUDON € 12

Curry Udlen eon tortadirito

S®@



SACGAMI 'y Rice Bowl SAGAMI s, Rice Dislees

H4 AtoH 212327255, 44 At TR

i Tuati | DON seno accompagnati da zuppa i miss

L
""\1.."

Tonkatsu, i nostri piatti pita popolari!
FETuni i DON sona sccompagnati da xuppa di mise

TONKATSUDON € 12 SHOYU TONKATSUDON €12 MHISO GYUDON €14 TEMPURADON €12 JYOTEMPURADON € 14

Cotoletta di maiale alla glapponese Cotoletta di maiale alla glapponese TONKATSUDON €12 Fottine di manze con cipolle e salsa Tempura con salta a base di soia, Tempura con salsa a base di sola,
con salsa a base di sela. vova, «con salsa a base di sela, dafkon, Cotoletta di malale alla glapponese 2 baze di sola sulette dirise su base dirso (2 gambaori) lubludidlﬂldpmb!ﬂ}
cipolls, su base di rizo 0 baze dirizo can salsa a base di mise, daiken, su base difso @@ * 3 e

Kaisen DON, i nostri piatti freschi!
#ETuati i DON sone secompagnati da ruppa di mie

AR O TORITEMPURA DON € 12 YAKITORI DON € 12

. = . ‘ Pollo, Insaperite con salsa a base di sola, Tempura di palle con salsa o Pollo e cipolle in salsa yakitori
TAPPURI IKURA UNAGIDON £ 22 SALMONE um.q;.ut o b,,"u,;“ base di sois, su base di riso su base di riso
SALMONEDON €15 SALMONEDON €19  Awuilagislistainsas  MAGURODON €15 3 NO®@ OB —
Abbondante sashimidi salmone  Sashimi di salmone e caviale habayakl su base diriso Sashimi di salmene o tonno
su bass dirise su base dirise @@ su base di risa

S @

TON GYU
CURRYRICEC 14
Cotoletta di malale &
rmal:nwton riso

SHAKE
POKE €10

{salmona)

MAGURO
DON < 14

Saszhimi di tenno
su base diriso

GYUCURRYRICE<15 SPINACICURRY RICE €10

Manza al curry con riso Spinaci al curry con rite

DB CUOSe)

SALMONE -
DON €12 KAISEN OHITSU €19 . .

Sashimi di salmane 3 tipolegie di pesce o caviale p— NKA

su base diriso di salmone su base di riss KAISEN POKE €14 TON OMELETTE TSU

[tonne, sgombra, salmone)  (1onng, salmane, ikura e verdure miste) CURRYRICE €12 ﬂ.lllll"( RICEC 14
mmnmmmal-lcam omelotte o riso Com]nhd‘lmn.—lnlulcu eriso




SAGAMI's Nagiye Kisfitmen SAGAMI ', Site

HH L AMOA LR X LOA ¥4 AROH L

KISHIMEN : Tagliatelle giapponesi (di grana) SOBA : Spagheuti giapponesi (di grano saraceno)
NAGOYA MISO
KISHIMEN <€ 13

Kishimen In zuppa
dimlse con tempura

EBIO I1SOBA YUZU 1ABURI

TAKOTEN SOBA

FREDDA € 15 CALDA/FREDDA € 15 SALMONE SOBA < 15
Soba con zuppa calda o fredda Saba con zuppa calds o fredda, a base

a baga di salga di ¢oin, accompagnata i salza di sola, sccompagnata
amwmdmhqhuhh d.lumpuradlgimbm

KAKE KISHIMEN €7
Zuppa di Kishimen calda
a base di salsa di sola

TEMPURA KISHIMEN € 14
Zuppa di Kishimen caldn

& baze di salsa di seia
accompagnata da tempura

KAISEN SOBA € 15 3 ]
Saba, con zuppa fredds & base di salsa di sols, Sobc.mn:upplluddubmﬂulﬂdiwh
ammnmm salmana tanno con natts con manze, bambos, alghe & ueve
o

SO0

—
" L TEMPURASOBA £ 15
TONKATSU CURRY Zuppa di soba calda a base di
KISHIMEN € 14 5w 1ales i 101s secompagnats

Zoppa di Uden o curry olspponese

AGENASU —
KISHIMEN € ¢

Kizhimen freddi con
melsnzane, daiken
o cipollotti

TENZARU SOBA 15
Sobacon zuppa fredda, a base di salsa
di sola, sccomp Mudtmwu

KAKESOBACB

2 base di sola -

¥ ZARUKISHIMEN €7
Kishimen con zuppa fredda a parte
a base di salsa disola

ZARUSOBAE€8"
Soba con zuppa fredda a parte
2 base di salza di sela

BEEFSOBA <15
Z di saba ealda fattd
KISHIMEN € 12 G ctoc B 4TS & basg Al la

2 . J ‘:
i ‘ : Kishiman fredd] con
SW, u@m{wnmhﬂ




SAG#MI { Mufw Putty

FHIDHHL L = -
: __ANMITSU
Mini SOBA / UDON / KISHIMEN : BUREML-HIES £ CONGELATO € 5

‘Anche Come| CDI'I!O"II

MINISOBA € 5 MINIUDON €5

MINI DON

MINI MISO ;
TONKATSUDON <& TONKATSUDON €6

€ 3/ pezzo
(Verde - Blanco - Sesamo)

€3/ pezzo
{Bianco=Matcha)



Bevende Vi Bienchi = Buve
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Guani Piemonte Sauvignon Asahialla spinamedia €7.00
, Bottigli €£256.00 i
s 4 Asahi alla spina picceola €400
5 el e M e ' S ﬁoé,& € /,Lifd?—ﬁ‘b V ; R s Kirin bottiglia ml 330 €4.00
Acqua naturale m| 750 €2.00 Sake "Sagami” ml 300 €14.00 ; é :
Acqua frizzante m| 750 €2.00 Sake “Sagami” ml 180 GOLD €1.00 PN Db
Coca-Colamli 330 €3.00 Sake “Sagami” ml 180 SILVER €9.50 Bottiglia
Coca-Cola Zero ml 330 €3.00 Aoasaeno Sumikiri Jyunmai €28.00 . “Gustin" Barbera d'Asti
Bottilgia ml 720 DOC’-_:G superiore
Lime Soda £3.00 : Bottiglia
: : Acesaenc Sumikiri Jyunmai €8.00
Ramune €350 Calice
Calpico £4.00 Mizubashe Junmai Ginjya €45.00
il Bottilgia ml 720 '
Shiso Soda €4.00 . .
; Mizubasho Junmai Ginjyo €£12.00
Yuzu Soda €4.00 Callco
Umeshu Tsukushi Reck €4.00
Berry Berry €4.00 (b'qunmdipmg::} Pe
Yuzu Tea Freddo/Caldo €4.00 Riso Shochu KINSHIRO mI 720~ €42.00
Ono Cha 490m| €4.00 Ri 1 i £5.00
b ldpl il 50 Shoch_l_.l KINSHIRO calice
Suntory Whisky KAKI €45.00
Te verde caldo (Tozza) €200 et Y, A mi720
) i i €7.00
Caffe it Suntory Whisky KAKU High Ball
Suntory Whisky KAKU rock €500
Coca Cola Lime Soda Calpico Lemon Sour . €8.00
1) } . Shiso Sour €6.00
4 .
YUZU SHU (Shot Glass) €5.00
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ShisoSoda  Yuzu Soda Berry Berry  Yuzu Tea




